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[ Individuelles [J Pooling
IDENTIFICATION DES ECHANTILLONS (échantillons de 100 g min) Matrice (a remplir impérativement)
1
2
3
4
5
PRESTATIONS ANALYTIQUES
Merci de cocher les cases correspondantesselonletyped’échantillon et l'(les) analyse(s) souhaitée(s)
Lait cru Créme crue Lait pasteurisé/microfiltré
Listeria [ ]| Monocytogénes * | || Salmonelles*® | Listeria monocytogenes * O | |
Monocytogénes + spp * Listeria monocytogenes* |:| Entérobactéries a 37 °C * O | |
Salmonelle * Escherichia coli * O Flore totale a30°'C * Al |

Escherichia coli * Staphylocoque a coagulase +* A

Yaourt et laits fermentés

O]

Staphylocoques a coagulase + *

Fromages au lait thermisé/micro-filt Listeria monocytogenes *

olo
L

Fromage au lait cru

Salmonelles * D Entérobactéries *

H P dieln

. . *
Listeria monocytogenes Listeria monocytogenes * O

D rts lactés congelés et cremes glacées

Entérotoxines de staph. si staph. D

>100 000 UFC/g Listeria monocytogenes *

Entérotoxines de staph. si staph.
>100 000 UFC/g O

Salmonelles * Salmonelles *

Staphylocoques a coagulase + * O

Staphylocoques a coagulase o Entérobactéries a 37 °C *

L

Escherichia coli *

Escherichia coli* Flore totalea3o°C*

>0

Levures et moisissures *

Escherichia coli STEC Staphylocoques a coagulase + *

>|>|o|0|o
HOHE

>|>>|0|0

Beurre cru

Fromages et fromages frais au lait pasteurisé D rts frais

Listeria monocytogenes *

Listeria monocytogenes Listeria monocytogenes*

Salmonelles *

Entérotoxines de staph. si staph. Salmonelles * A

>100 000 UFC/g

Escherichia coli*

Staphylocoques & coagulase + * A

. . 3 —
Escherichia coli Levures et moisissures *

> > O|0|0

>10|0| O |O

0 00000 0000007 000

- Entérobactéries 4 37 °C *
Staphylocoque a coagulase +* Staphylocoque a coagulase * * 3 A |:|
— Levures et moisissures * A |:|
Levures et moisissures Beurre pasteurisé Bacillus cereus A I_l
*
Salmonelles Listeria monocytogenes * O
Créme pasteurisée Levures et moisissures * A Pour toutes autres analyses, se
) - * référer au dos de la feuille (cocher |:|
Listeria monocytogenes Coliformes totaux a 30 °C A | | la case ci-contre)

0 OO0 O

O
Coliformes totaux a 30 °C A

* Analyses couvertes, selon la méthode, par I'accréditation COFRAC du laboratoire (1-2080)Portée disponible sur www.cofrac.fr

*



AUTRES PRESTATIONS ANALYTIQUES

Merci de cocher les cases correspondantes selon le type d'échantillon et L'(les) analyse(s) souhaitée(s)

*Analyses couvertes par l'accréditation COFRAC du laboratoire (1-2080)
Portée disponible sur www.cofrac.fr

Méthodes Normes Délais d'analyses Listeria Recherche ALOA One Day L. mono * non détectee 48h |:|
Coliformes Recherche en NF EN ISO 4831 non détectée 3jours I:l si présomption 3ah5jours
si présomption 3 jours Recherche ALOA One Day L.mono + * non détectée 48h I:l
— Ls — , —
Dénombrement en NF EN ISO 4831 4 a5 jours I:l PP si présomption 3ak5jours
(NPP) - i
Recherche VIDAS J-1 * non détectée 24h
Dénombrement en NF EN ISO 4832 24a48h l:] |:|
e si présomption 3a5jours
étrifilm 24h - -
I:I Recherche NF EN ISO 11290-1 * non détectee 5 jours
Escherichia coli NFI50 108402 % 24h D si présomption 7 a10 jours D
h - ur
gl,“:“rfg“disen?s't"’e Alternative Pétrifilmx 2an ] !
enombreme Listeria Dénombrement Listeria monocytogenes NF ENISO 11290-2 % 48h I:I
Escherichia coli STEC STX/EAE Screening 24h |:] Simplifiée - 1 boite - Lait uniquement 48h |:|
4 i PCR STEC
présomptifs Top 7 Confirmation groupe hautement . Lok
pathogéne 24 4 48h Pseudomonas Dénombrement Rhapsody alternative 48h I:l
Sall LL Recherche NF EN ISO 6579-1 * detecte j
Cronobacter spp Recherche NF EN ISO 22064 * non detectee 3jours almonelles echerche 579 non detectee 4 jours |:|
ST presomption 5 jours I:I Recherche Salmonella IRIS % non detéctee 48h I:l
SI< 10 Recherche Vidas Up SPT % non detectee 24h
Entérobactéries Dénombrement NF EN SO 21528-2 * 24h |:] P 4 I:l
A T Recherche PCR: Biomérieux non détéctée 24h I:l
Dénombrement V08-054 et Pétrifilm * 24h I:l
— Seérotypage Salmonella 24 a48h
Recherche NF EN ISO 21528-1 non détéctée 48h |:] FD CEN ISO-TR 6579-3 D
si présomption 4 jours |:| [Denombrement 1ISO7 TS 0579-2 NPP 4 jours I:l
arobi ito- 5 ASRa37' C 8h [RechercheAnticorps <Satmonettas
féc&l:czta:;:groble sulfito Dénombrement ISO 15213 SRa 37 4 I:l (Lait de vache) ELISA 3 la demande |:|
Dénombrement NF V08-061 ASRa46°C 24h D Dénombrement EN NF 1SO 6888-2
Flore lactique Dénombrement ISO 15214 3jours |[] i;i%';‘{:;;‘fffs a Uniquement lait AOP - EASY sTAPHT aen |[]
Flore spéc. Yaourt ISO 7889 3asjours|[] d'lui']on) ) 2an ]
- Recherche NF EN ISO 6888-3
Flore mésophile aérobie |Dénombrement NF EN ISO 4833-1 * 3Jours D p—— —
. . a ocoques a5 jours
(FMAR) 30 °C Dénombrement BACTOSCAN 2ah |:] coa';u){ase ﬁdans 104 4a5] |:|
Lait cru uniqguement . .
i - - . Identification des bactéries Malditof Biotyper I:l
ore aérobie . Dénombrement NF EN ISO 4833-1 48h I:I - — - -
thermophile a 55 °C Packs d'analyses Etude de vieillissement (selon analyse réglementaire) I:l
2Z;i;m‘agrg°giiiéta"te Dénombrement NF EN 1SO 4833-1 10'480°C 3jours I:I Dispositif de traite (origine contamination) I:l
Pack mammites (sur laits de vaches individuelles) I:l
Flore thermorésistante 4 - '3 °
thermophile 4 55 ‘C Dénombrement NF EN ISO 4833-1 10'a80°C 48h I:I Autres Enterotoxines de staph si staph > 100 000 UFC/g (Sous traitance) I:l
o . . . Autres (a préciser)
Spores aérobies Dénombrement en NF V08-602 ag37’C 48h
mésophiles a 37 °C ou traitement 10'a 97 "C ou 30' @100 'C — |:|
thermophiles a 55 °C as5°C 48h I:]
Spores anaérobies Dénombrement en NF V08-602 ag7c 48 |[]
mésophilesa37°Cou  ftraitement10'a 97 'Cou30'a100°C [T -
thermophiles a 55 °C as5’C 5 jours I:l LABORATOIRE LILANO
NF IS0 21527-1 0t -2 5 jours D 23 rue Auguste Grandin - 50000 Saint-L6 ‘
02.33.77.38.10 - lilano@lilano.asso.frSIRET 397 919 218 00016 - APE 7120B v
Levures et moisissures \V08-059 5 jours I:l ) -
Acces aux CGV sur notre site internet lilano.fr
Méthode Symphony * 3 jours I:l L”.ANO
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